AdelineMILHAU
Ingénieure agroalimentaire

Diplomes et Formations
Ingénieur en Génie Biologique et Agroalimentaire Polytech Montpelllier Montpellier,

France / De 2013 4 2019

Option 5éme année (2018/2019) : Innovation Technologique et Optimisation

Industrielle ade.milhau@gmail.com

Le Bourg, 12370 Saint Sever du
Moustier

26 ans

Baccalauréat Scientifique Lycée Jean Jaurés Saint-Affrique, France / 2013

Evpériences professionnelles
Permis B

Aide maternelle d'école Ecole de Saint Sever du Moustier Saint Sever du Moustier, +336 38 65 63 04

France / Juin 2021

BEE oK

Chef de Projet R&D Junior Boncolac Patisserie Rivesaltes, France / De juin 2020 a
décembre 2020

Gestion de projet, développement de produits de la conception a l'industrialisation
et |'adaptation a I'échelle industrielle.
» TOEIC : 870/990

Formulation de recette de péatisseries (au laboratoire).

Industrialisation des produits (essais industriels, lancement). Espagnol

Elaboration de prix de revient (en utilisant BeCPG).

Bénévole ONG Act For Children Abidjan, Céte D'lvoire / De décembre 2019 a mai 2020

Informatique

®  Cours d'alphabétisation a des enfants (6 - 11 ans) et des adultes.
= QOrganisation d'activités culturelles, d'événements et de collectes de fonds. Word, Excel, PowerPoint, Picasa

m  Création d'une base de données des enfants.

Contrat de professionnalisation en tant qu'Ingénieur Développement Groupe Grap'Sud Logiciel R
- INOSUD SA Cruviers-Lascours, France / De septembre 2018 a ao(t 2019

Optimisation et formation du personnel sur une installation industrielle. A
ccess

Essais laboratoires et pilotes (isomérisation glucose en fructose / décoloration de
sirop).

Recherche de sources de contamination d'un produit. ERP (SAP)

CDD Ingénieur Recherche et Développement New Food Innovation Ltd Nottingham,
Royaume-Uni / De janvier 2018 a juillet 2018
ftouts

m  Recherche de produit et de la bonne recette pour obtenir une sauce béchamel avec
moins de sel et moins de gras. . .
Travailleuse, rigoureuse

Stage Ingénieur en Recherche et Développement Société Fromagere de St Georges Eth

Le Massegros (Groupe Lactalis) Le Massegros, France / De juin 2017 a ao(t 2017 L . ..
Communication, travail en équipe

= Essais sur la chaine de production, suivi de la fabrication, dégustation, étude
statistique.

Stage ouvrier Laboratoire de microbiologie de Société des Caves (Groupe Lactalis) ‘I/oyaqea
Roquefort-sur-Soulzon, France / De juin 2014 2 aoGt 2014

Compétences

Gestion de projet / Planification d'essais

Angleterre (8 mois au total) / Céte d'lvoire
(5 mois)

Centres d'intéret

Bénévole a I'ONG Act For Children Céte

GANTT, plan d'expérience d'Ivoire. Depuis décembre 2019.

Connaissance des méthodes d'amélioration continue Trésoriere et bénévole au Comité des loisirs
de St Sever du Moustier. Depuis fin 2013.

Lean Management, TRS, 5S, SMED, QRQC...

Utilisation de matériel d'analyse

Viscosimeétre, réfractométre, balance humide, spectrophotométre, HPLC, ...

Formation de personnel



mailto:ade.milhau@gmail.com

